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NOTA

ASSUNTO: Abate e desmancha de animais biologicos

Enquadramento

Esta nota destina-se a esclarecer as duvidas sobre o abate e desmancha de animais bioldgicos,
isto é, animais produzidos segundo os principios do Modo de Producdo Bioldgico (MPB), no
ambito das disposicdes aplicaveis dos Regulamentos (CE) n.2 834/2007 e n.2 889/2008.

As operacOes de abate e desmancha de animais bioldgicos, sdo opera¢des de preparacdo na
acepcdo da alinea i) do art.2 2 do Regulamento (CE) n.2 834/2007, sendo os operadores que se
dedicam ao abate e desmancha de animais produzidos em MPB, também operadores
(preparadores) da cadeia de abastecimento de produtos biolégicos.

As unidades de abate e salas de desmancha de animais bioldgicos devem cumprir todos os
requisitos legais aplicaveis aos produtos que preparam e a sua atividade. Aqui incluem-se os
requisitos em matéria de instalagdes produtivas, equipamentos, instalacdes do pessoal,
higiene geral e protecdo de alimentos da contaminagdo ou deterioragao, entre outras.

O abate dos animais bioldgicos é efectuado em unidades de abate e salas de desmancha
devidamente aprovados pela Dire¢do-Geral de Alimentacdo e Veterinaria (DGAV) e inseridos
preferencialmente na respetiva area geografica de producao.

Na auséncia de uma unidade de abate e salas de desmancha na proximidade da producdo, o
abate dos animais deve ser efectuado na unidade de abate e desmancha mais proxima.

Controlo

Toda a cadeia de abastecimento de um produto bioldgico é sujeita a controlo especifico
relativo a producdo bioldgica, desde a producdo primaria (criagdo dos animais e respetivo
maneio), transporte, abate, desmancha e distribui¢cdo até chegar ao consumidor final.

O controlo da produgdo bioldogica em Portugal estd delegado em organismos privados de
controlo e certificagdo (OC), que sdo organismos na acepg¢do da alinea p) do art.2 2 do
Regulamento (CE) n.2 834/2007, com procedimentos de controlo e meios adequados para
exercer atividades de controlo validados pela DGADR, enquanto autoridade competente para a
organizacdo de controlos oficiais no dominio da produgao bioldgica (alinea n) do art.2 2 do
Regulamento (CE) n.2 834/2007).

As unidades de abate e salas de desmancha que operem com carne proveniente de animais de
criacdo bioldgica, estdo assim sujeitas a controlo especifico deste modo de producgdo, sendo
que este controlo deve ser contratualizado com um OC.

O contrato com o OC pode ser feito diretamente pela unidade de abate ou sala de desmancha,
ou pelo operador que requer o abate e desmancha dos animais biolégicos, e que subcontrata a
unidade de abate ou sala de desmancha. Neste caso a unidade de abate ou a sala de
desmancha é um operador sob subcontrata¢do, mas igualmente sujeito ao controlo do OC.
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Os OC sdo ainda acreditados pelo Instituto Portugués de Acreditagdo, I.P. (IPAC) de acordo
com a Norma NP EN ISO/IEC 17065 — Requisitos para organismos de certificacdo de produtos,
processos e servigos.

A DGADR supervisiona regularmente a atividade de controlo destes OC junto dos operadores.

O OC pode efetuar colheita e a andlise de amostras para detecdo de produtos ndo autorizados
na producdo bioldgica ou para a detecdo de eventuais contaminag¢Ges por produtos nao
autorizados na producdo bioldgica, em qualquer fase da cadeia de producdo, incluindo nas
unidades de abate e salas de desmancha.

A realizacdo do contrato com o OC para a submissdo ao controlo especifico da producdo
bioldgica, implica a necessidade de notificagdo prévia desta atividade a DGADR. Para mais
informacao:

Formulario de preparador

Instrucdes de preenchimento

Transporte de animais da exploracdo para a unidade de abate

A duracdo do transporte dos animais deve ser reduzida ao minimo.

A carga e a descarga dos animais realizam-se sem recurso a qualquer tipo de estimulacdo
eléctrica para os coagir.

E proibida a utilizagdo de qualquer tipo de calmantes, mesmo alopéticos, antes ou durante o
trajecto.

Rececao e alojamento dos animais na unidade de abate

As condicbes de alojamento garantem que sejam satisfeitas as necessidades de
desenvolvimento dos animais, bem como as suas necessidades fisioldgicas e etoldgicas.

Os animais de criacdo bioldgica sdo separados dos outros animais de criagao nao bioldgica.

E proibido amarrar ou isolar os animais, a ndo ser em casos individuais durante um periodo
limitado e na medida em que tal seja justificado por razées de seguranca, de bem-estar ou
veterinarias.

Qualquer sofrimento, incluindo a mutilagdo, é reduzido ao minimo durante a vida toda do
animal, nomeadamente no momento do abate.

As pessoas que encaminham os animais devem possuir os conhecimentos e competéncias
basicos necessarios em matéria de salde e bem-estar dos animais.
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Linha de abate

Na linha de abate, os animais biolégicos devem ser os primeiros ou ultimos a ser abatidos,
constituindo uma série completa ininterrupta. Caso sejam os ultimos, a linha deve ser
previamente limpa.

Sé podem ser utilizados para a limpeza e desinfeccdo dos edificios, instalagdes e utensilios
pecuarios os produtos enumerados no anexo VIl do Regulamento (CE) n.2 889/2008. Os
rodenticidas (a utilizar apenas nas armadilhas) e os produtos enumerados no anexo |l do
Regulamento (CE) n.2 889/2008 podem ser utilizados para a eliminacdo de insectos e outras
pragas em edificios e outras instalagdes em que os animais sdo mantidos.

Pretende-se ainda que as linhas de abate dediquem atenc¢do e cuidado no processamento
destas carcacas no sentido de evitar a mistura com a produgao convencional.

Requisitos especificos a que devem atender as unidades de abate e salas de desmancha que
operam com animais bioldgicos

Tém de garantir que em qualquer momento os produtos provenientes de animais bioldgicos
mantém o estatuto bioldgico isto é, a operacdo de abate e desmancha nas respetivas unidades
e salas, deve assegurar que:

v/ Sdo adotadas medidas de precaugdo para evitar os riscos de contaminagdo por substancias
ou produtos nao autorizados;

v/ Sdo aplicadas medidas de limpeza adequadas das instala¢Ges e equipamento de produgdo e
gue controlam a sua eficécia e registam estas operacgoes;

v Sdo efetuados os abates e desmanchas por série completa e de forma a que os mesmos
sejam separados no espaco ou tempo dos abates e desmanchas de produgdo convencional;

v O armazenamento da carne e produtos carnicos, depois do abate e desmancha, é realizado
separadamente no espac¢o ou tempo, dos produtos nado bioldgicos;

v/ O OC é mantido informado sobre os abates e desmanchas a efetuar;

v Mantém disponivel um registo atualizado de todas as operagGes efetuadas e quantidades
no abate e desmanchadas;

v/ Sdo tomadas as medidas necessarias para garantir a identificagdo dos lotes e evitar trocas
com carne de origem nao bioldgica;

v Nado é colocada no mercado, carne de origem ndo bioldgica, com indicagdo ao modo de
producgao bioldgico.
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Registos e Rastreabilidade na unidade de abate e sala de desmancha

Devem ser efetuados os procedimentos e registos necessarios para que em qualquer ponto da
linha de abate e desmancha, a identificacdo do produto possa ser feita, permitindo o acesso a
informacdo a montante e a completa rastreabilidade do produto.

Estes registos de existéncias e financeiros devem ser mantidos na unidade de abate e sala de
desmancha, permitindo a autoridade competente e/ou OC’s verificar:

v O fornecedor de animais bioldgicos (nomeadamente, nome, NIF e marca de exploragao)
v 0O vendedor e o transportador dos animais bioldgicos;

v A origem e identificagdo dos animais biolégicos que se encontram nas instalagdes da
unidade de abate;

v A origem e nimero de animais bioldgicos por abate;

v As quantidades e destinatarios da carne bioldgica que tenham saido da unidade de abate e
sala de desmancha.

A documentagdo a conservar deve incluir também os resultados da verificacdo dos animais
bioldgicos aquando da sua rececdo e quaisquer outras informagdes exigidas pela autoridade
competente ou OC no ambito dos controlos.

Os dados contabilisticos sdo apoiados por documentos comprovativos adequados.

Mais informacao:

Regulamento (CE) n.2 834/2007 do Conselho de 28 de Junho (versdo consolidada de
01.07.2013)

Regulamento (CE) n.2 889/2008 da Comissdo de 5 de Setembro (versdo consolidada de
21.05.2017)
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